N
o
o
N
(/]
c
0
£
G
-
w

Les tauXx d e ré Uss i te Université régionale des

des apprentis ( IA‘ETlERS

de l'artisanat

de FTURIMA o2 PAVSDE LA LORE

iveau3 B0
¢, 7160

Apprentis inscrits Niveaus = 290,

en 2021-2022 BP, BAC PRO, BTM
Niveau 5 5.
BTS, BM

Taux de rupture des contrats

O 3 593 en alternance
Apprenants se sont présentés
a uh examen en 2022. Les durées
des cursus sont variables 1, 2, 3 ans 1 z o
(o]

Apprenants ont été diplomeés

Taux d’insertion des apprentis
en 2022 dlplomes ou non 2 ans
apres leur examen

de réussite a 'examen 2022 poursuite d’étude

Source : Observatoire Régional de la CMAR Pays de la Loire / oct 2021

78

L 83%

Définition :

Le taux de réussite des apprentis
est calculé a partir du nombre
diplomeés sur le nombre de présents
aux examens (session 2022)



Focus sur le taux de 84%

réussite a 'examen de réussite a 'examen 2022

PAR DIPLOMES
84, CAP 88, MC 91.,€™ 80, 5P

Certificat d’Aptitude Mention Certificat Technique Brevet
Professionnelle Complémentaire des Métiers Professionnel

829, BACPRO B 690t e W T2% S 809 BTS

Bac Professionnel A8 Certificat de Brevet de Technicien
des Me'tllers Qualification Supérieur
et Supérieur Professionnelle

85% ;iﬁfessionnel 94% BM

Brevet de Maitrise

PAR FILIERES

Exemples :

. ) 90 % CAP Boulanger
827 Alimentaire 67 % BTM Patissier - Confiseur - Glacier - Traiteur
© 72% BP Boucher

88 % CAP Maintenance auto - véhicules particuliers
94 % CAP Peintre en carrosserie
80 % Bac Pro Maintenance des matériels espaces verts

86% Mécanique
91 % CAP Coiffure

91 % Soinsala 100 % CAP Esthétique/cosmétique
0 personne 90% BP Coiffure

90 Commerce
% vente
8 3 Métiers

% du batiment

9 oo Fleuriste 100 % CAP Fleuriste
% 79 % BP Fleuriste

98 % CAP Equipier Polyvalent du Commerce
85 % Bac Pro Animation et gestion d'un espace commercial
70 % BTS Management Opérationnel

82 % CAP Macon
94 % CAP Monteur Installateur Sanitaire
100 % BP Menuisier

100 % CAP Tapissier d'ameublement en siege
100 % CAP Arts et Techniques du verre option vitrailliste
83 % BTM Ebéniste

89% Métiers d’art

85 % CAP Cuisine
88 % CAP Commercialisation et Services Hotel Café Restaurant
80 % BP Arts de la Cuisine

Tertiaire 76 % BTS Gestion de la PME
78% 82 % BTS Comptabilité - Gestion

e» 69 % BP Préparateur en Pharmacie




